
H O F PA R T I E  B E I M  L I S Z T

Alle Speisen kommen in die Mitte und laden zum teilen ein.

Neugieriger Liszt ab 2 Personen, pro Person	 16
Kleine Jause zum Teilen. Als Vorspeise oder für den kleinen 
Hunger zum durchprobieren.

Hungriger Liszt ab 4 Personen, pro Person	 39
Große Jause zum Teilen. Ein Querschnitt unserer Karte, 
für Kenner und Ahnungslose. 

J A U S E

Hausplatte | Charcuterie, Butter, Gemüse, Hausbrot	 18
Laib Brot | Apfel-Zwiebelschmalz, Eiaufstrich, 
Karottenaufstrich, Butter	 13
Speckbrot | Chilimajo	   7
Grammelschmalzbrot | Knoblauch	   6 
Butterbrot | Schnittlauch	   5

H E U R I G E N -TA PA S

Kleine Gerichte zum Teilen. Wir empfehlen 2-3 pro Person.

Gemüsevielfalt | fermentiert & eingelegt	   8
Langos | Rahm, Bergkäse, eingelegte Zwiebeln	 11
Frühlingszwiebel | Lardo, Vinaigrette	 11  
Erdäpfel | eingebrannt, Frühlingskräuter	 11
Kraut | geschmort, Kefir, Cracker	 14
Koji-Bratwurst | Erdäpfel, Coleslaw	 17

Z U M  A B S C H L U S S  O D E R  F Ü R  S Ü S S E

Rhabarberkuchen | Zimtstreusel	  8
Somlauer Nockerl | Schlagobers	  8
Lisztschmarrn | Kompott 
Bitte 40 Minuten warten.	 16

2 1 .-2 4 .  A P R I L  2 02 6 2 1 .-2 4 .  A P R I L  2 02 6

am Teller für z‘Haus

L E B E N S M I T T E L  A U S  U N S E R E R  D E M E T E R -
L A N D W I R T S C H A F T  I N  L E I T H A P R O D E R S D O R F 
Z U M  M I T N E H M E N :

1 kg Hausbrot	   8

200 g Apfel-Zwiebel-Schmalzaufstrich	   7
500 g Honig	 10
1 kg Honig	 19
0,5 l  Bio-Kürbiskernöl	 18
450g Sauerteig-Müsli	  9,5

Demeter-Getreide aus unserer Steinmühle 
1 kg Waldstaudenroggen Vollkornmehl	   4,5
1 kg Dinkel- oder Weizenmehl fein	   3,5
1 kg Dinkel- oder Weizenmehl Vollkorn	   3,5
1 kg Hafer-Reis	   4
1 kg Haferflocken	   2,8



H A U S G E M A C H T E  A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

Rhabarber-Limonade 0,5 l	 6
Trauben-Apfelsaft, naturtrüb 
gespritzt | 0,25 l  	 2,5
Hollersaft 
gespritzt | 0,25 l  	 2,5
Verjus 
gespritzt | 0,25 l  	 2,5
Soda  
0,25 l  	 1,7

G ‘ S P R I T Z T E 
Spritzer  0,25 l  	 2,5
Kaiserspritzer  0,25 l  	 3
Wermut-Spritzer  0,25 l	 7

F Ü R  K A F F E E  &  S C H N Ä P S E  E I N FA C H  N A C H F R A G E N

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien 
oder Unverträglichkeiten auslösen können , erhalten Sie gerne 
von unseren MitarbeiterInnen.

U N S E R E  W E I N E  S I N D . . .
... unverfälscht und lebendig. Ganz ohne Zusätze, dafür mit 
Charakter, Tiefe und Trinkfreude. Natürlich gewachsen, 
handwerklich gemacht – pures Terroir im Glas.

S P R U D E L

Optimiszt Rosé 2025	 ⅛ l  € 6	 |  0,75l  € 36
Optimiszt Weiß 2025	 ⅛ l  € 6	 |  0,75l  € 36

W E I S S

Alchemiszt 2024	 ⅛l  € 5	 |  0,75l  € 30
(Gemischter Satz)

Idealiszt 2023	 ⅛l  € 6	 |  0,75l  € 33
(Gemischter Satz, Sauvignon Blanc, Weißburgunder)

Individualiszt 2024	 ⅛l  € 6	 |  0,75l  € 33
(Muskat Ottonel, Grüner Veltliner, Furmint)

Traditionaliszt 2023	 ⅛l  € 6	 |  0,75l  € 36
(Welschriesling, Grüner Veltliner, Furmint)

R O S É  &  R O T

Artiszt  2025	 ⅛l  € 5	 |  0,75l  € 30
(Welschriesling, Scheurebe, Blaufränkisch)

Touriszt 2024	 ⅛l  € 5,5	 |  0,75l  € 30
(Zweigelt)

Soliszt 2023	 ⅛l  € 6	 |  0,75l  € 36
(Blaufränkisch)

Komponiszt 2023	 ⅛l  € 6	 |  0,75l  € 36
(Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon)

R A R I TÄT E N

Neuburger Beerenauslese 2014 	 1/16l  € 6
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im Glas im Glas


